S crousti-nids

® 130 g de chocolat noir
ou au lait

® 100 g de beurre

@ des petits ceufs colorés
® 1 stylo alimentaire noir
@ 1 morceau de pate
asucre orange

@ des petites caissettes
en papier

@ des moules a muffins

& o quis
bl cont rmignons !

Et voila
encore un ceuf !

Faites fondre le beurre Remplissez le fond et les bords Démoulez les nids. Sur chaque
et le chocolat. Mélangez bien. des caissettes en papier ceuf, faites un bec en pate a sucre
Ajoutez le riz soufflé et mélangez. avec le mélange. Placez-les et des yeux au stylo alimentaire.
Laissez refroidir un peu. dans des moules a muffins Disposez quelques ceufs

et mettez une heure au frigo. dans chaque nid.

Vous pouvez envoyer une photo de vos crousti-nids sur [ £| Lesbelleshistoires.magazine
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